| malé mléekarny mohou konkurovat

Lenka Tataréikova
Spole¢nost Ekomilk, s. r. 0.,
vznikla v roce1999, nejdfive pod
nazvem Nealko Karvina, s. r. 0.,
se sidlem v Petrovicich u Karvi-

né. Firma se z potitku zabyvala
vyrobou nealkoholickych a spe-

cidlnich napoji. Koncem roku
2004 spole¢nost zménila strate-
gii podnikatelské Einnosti, pro-
najala si prostory byvalé mlékér-
ny ve Frydku-Mistku, a pod no-
vym nazvem Ekomilk, s. r. o.,
zaala distribuovat a posléze ta-
ké wvyribét mlééné vyrobky.
Timto navazala na dlouholetou
tradici produkce mlé&nych vy-
robki, jejiZ pofitky se ve Fryd-
ku-Mistku datuji k dvacatym le-
tim minulého stoleti.

V soucasné dob& mlékima Eko-
milk vyribi a doddva na trh vice

" nei tficet druht vyrobki, mezi ni-

mi jsou napiiklad Cerstvé miéko,
tvarohy, syrovitkové npoje, jo-
guity, maslo, smetany, zakysané
vyrobky, mlééné speciality a dalii.
StéZejnimi produkty jsou podle fe-
ditele Ing. Stanislava Kolorze

Diky nové technologii na baleni mléénych vyrobki do PET lahvi se zvysila jejich trvanlivost

v soudasnosti tvarohy, a to jak kla-
sické, tak pramyslové, jeZ jsou di-
ky své dlouholeté vynikajici kvali-
& vyhleddvanym artiklem nejen
v obchodech, pekdméch, cukrdr-
nich, ale jsou také vychozi surovi-
nou napfiklad pro vyrobu olo-
mouckych tvarizkll. Vyznamnou
&ast vyrobniho sortimentu firmy
tvofi rovnéZ vyrobky v PET lah-
vich — polotuéné a plnotucné der-
stvé mléko, syrovitkové néapoje
a zakysané vyrobky.

| Pro maie miexs )

Po vstupu Ceské republiky do
Evropské unie se zv&ila olekéva-
nd. konkurence v mlékirenském
sektoru, ve které mnoho naSich
mensich miékéren nebylo schop-
nych obstit. Frydecko-mistecka
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mlékima Ekomilk se také fadi
k men&im subjektiim. Denni nikup
miéka, jeZ dodava dvandct produ-
centi, &ini kolem 535 tisic litni. Do-
davateli jsou samostatmé hospoda-
fici zem&dglei | zemEdBlska druz-
stva z okresi Karvini, Frydek-
Mistek a Novy JiZin. Podle minéni
Ing. Kolorze mohou viak byt
i mendi mlékarny konkurence-
schopné. ,,Osobné si myslim, Ze na
evropském a také Ceském trhu je
prostor pro velké i malé mlékaren-

ské subjekty. Nesouhlasim s tim,
Ze malé miékiamy musi zdkonit&
z trhu vymizet, protoZe by nemoh-
ly konkurovat velkym firmam.
KdyZz se podivime do historie
miékarenstvi v Evropé, miZeme
vidét dobfe prosperujici malé i vel-
ké miékdmy a rovnéZ krachujici
miékarenské subjekty riznych ve-
likosti, véetn® svétovych gigantl
typu Parmalat. Prosperita firmy se
neodviji od velikosti podniku, ale
zivisi na mnoha dalSich aspek-
tech. Velkou vyhodu pro mensi
podniky, které reprezentujeme
i my, vidim napfiklad ve v&si
pruznosti, rychlosti a schopnosti
piizplisobit se podminkam a poZa-
davkim trhu. My téchto piednosti
chceme v budoucnu co nejvice vy-
uZivat,“ prozrazuje Kotorz.

Miékima Ekomilk sdzi na er-
stvost a kvalitu vyrobki. , SnaZime
se nabizet zikaznikiim Cerstvé vy-
robky v prvotfidni kvalité. Je dob-
fe, Ze si spotiebitelé postupné zadi-
naji viimat i obsahu, mnoZstvi a ta-
ké erstvosti produkti a nenakupu-
ji zboZi jen podle ceny. , I kdyZ se
ndm dafi stile zvySovat produkei
Cerstvého mléka, na nafem trhu
pievaZuje mléko v krabicich zpra-
covanych metodou UHT pii zi-
hfevu kolem 130 °C. Toto miéko,
které se da pfirovnat k mlééné kon-
zervé, zirici kvali technologii
zpracovini velké spektrum nezbyt-
aych Zivin. V porovaani tieba
s Anglii, kde je na pultech v ob-
chodech k prodeji z pfevazné &asti
Cerstvé mléko, mame co dohanét,”
posteskl si Ing. Kotorz.

V soucastné dob& mlékama vy-
vé# zhruba p&t procent své pro-
dukee do zahranidi, z toho nejvice
do Polska a na Slovensko. Jak pro-
zradil feditel, cilem do budoucna je
export podstatn® roziifit.U nds lze
vyrobky Ekomilku objevit v ryze
Zeskych, ale i nadndrodnich fetéz-
cich.
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Spotfebitelé si u mlénych vyrob-
kit v posledni dob& Zidaji kromé
kvality také vEtsi trvanlivost. To se
dé bez pouziti konzervantii zajistit
pouze vyuZitim velmi moderni
technologie na baleni vyrobki, sou-
Casné s pouitim kvalitni vstupni
suroviny, tedy kravskéht miéka.

Diky evropskym a narodnim
dotaénim zdrojiim koupila mlé-
kirna v lofiském roce italskou
technologii na plnéni &erstvého
miéka do PET lahvi a prodlouZila
tak trvanlivost produktu, | Jsme
Ctvrtd miékama v republice, kterd
mi vyrobni linku na PET lahve,
Zatimeo diive byla trvanlivost
u Cerstvého mickn baleného v po

lyetylenovych salcich do Sesti
dni, nyni vydrZi toto mléko vice
neZ dvakrat deli dobu. Spotiebi-
tele navic upoutdva atraktivni obal
vyrobki, jelikoZ v soudasnosti ba-
lime nové vyrobky do PET lahvi
s moderni sleeve etiketou,” sdélu-
je Ing. Kolorz.

Investice do nové obalové tech-
nologie, jejiz pofizovaci hodnota
Cinila nékolik miliond korun, by se
viak brzy méla vritit. Jak feditel
prozradil, na jeji financovani vy-
uZily prostiedky z operatniho pro-
gramu zem&delstvi a stejnym zpl-
sobem letos planuji instalaci nové-

tosti, tak7e S drinky mohou byt
vhodnou sloZkou reduk&nich diet.
Z laktézy navie pii traveni vznikd
galakiéza a glukéza, jednoduché
monocukry, které podporuji rist
stievni mikrofléry.

Nipoje vyrobené ze syrovitky
jsou nejen zdravé, ale také velmi
lahodné. Ne nadarmo byl proto
S drink s pfichuti pina colada
v roce 2005 ohodnocen jako nej-
lepsi mlékarensky vyrobek v Ces-
ké republice. Ing. Kolorz tedy v&-
fi, Ze t€mto vyrobkiim nasi spo-
tiebitelé, ktefi s nimi zatim nema-
ji mnoho zkuSenosti, pfijdou brzy
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Reditel severomoravské miékdrny Ekomilk, s. r. 0., Ing. Stanislav Koforz je

hrdy na své vyrobky. Rada z nich jiZ ziskala prestizni oznacen Klasa a stala

se Miékdrenskym vyrobkem roku

ho chlazeni. Ing. Kolorz pfiznava,
Ze v podniku jsou i star$i technolo-
gie, které uZ nesta¢i novym poZa-
davkiim, a tak je tieba je vyménit
za nové, progresivngjii a energe-
ticky méné narotné.

Na trhu se mlékidma Ekomilk
snaZi prosadit i mlé&nymi specia-
litami typu syrovitkovych napoji
= 8 drinki, které vyrdbi ve Ctyfech
pfichutich — pina colada, malina
s citronem, mandarinka s broskvi
a pomeran, Jde o vyZivné nipoje
s obsahem biologicky velmi hod-
notnych mléénych bilkovin, lakté-
zy, vipniku a vitamind skupiny B
(kyseliny pantotenové, niacinu
ariboflavinu), jeZ se navic vyzna-
Cuji nizkym obsahem ki a také
nizkou energetickou  hodnotou,
Bilkoviny syrovitky stimuluji vy-
plavovini ek, kterd snizuji chut
K Jidiu a nnopak zvyfaji pocit sy
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na chul a zahmou je do svého
portfolia oblibenych a zdravi pro-
sp&nych vyrobkil, jako treba
v Rakousku nebo Svycarsku, kde
mé konzumace syrovitkovych
napojii jiZ svoji dlouhdletou tra-
dici.

V soutéZi Mlékirensky vyro-
bek roku, kterou kazdoro&né po-
fada ministerstvo zeméd&lstvi ve
spoluprici s Ceskomoravskym
svazem mlékarenskym a Usta-
vem technologie mléka a tuki
VSCHT, Praha, viak kromé
S drinki uspély také nékteré dal-
i vyrobky ze sortimentu mlékar-
ny Ekomilk. Nékolika daldim pak
byla udélena prestizni znacka
Klasa. ,,VEfime tomu, e oznade-
ni Klasa pfedstavuje pro spotfe
bitele znacku kvality, a proto bu-
deme usilovat o o, aby i ziskaly
1 dalfi nufe vyrobky," svéfuje se
Ing. Kolorz 8



